Zuurkoolschotel

Brigit Hoofs

Rijshout 1 - 5667 HT Geldrop

(genoemde tijden en hoeveelheden zijn voor 4 personen) +31(0)40-7879897
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Hoofdgerechten met vlees
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Voorbereiding

Snij de zuurkool klein. Vet een grote ovenschaal in.

Maak het gehakt aan met het ei en de kruiden. Bak het gehakt rul in boter in een
koekepan.

Verdeel de helft van de zuurkool over de bodem, vervolgens de helft van de uien en
dan de helft van het gehakt. Smeer hierover de helft van de aardappelpuree. Maak
z0 nog eens vier laagjes. Strooi de geraspte kaas erover, hierover het paneermeel
en daaroverheen hier en daar een klontje boter.

Bereiding

Verwarm de oven voor op 180 graden.
Schuif de schotel erin en laat in 30 minuten gaar en warm worden.
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